Fil od dzigerice

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gjunece dzZigerice

2 vece glavicecrnog luka

1 veca vezapersunovog lista
ljge

po ukususo

suvi biljni zacin

biber

Priprema

Crni luk usitniti pa dobro uprZziti u viSe ulja. Dodati sitno seckanu dzigericu i dinstati. PerSun iseckati i dodati
masi. Prziti dok skoro svatecnost ne ispari. Posoliti, pobiberiti. Dodati i jedno jaje, padinstati dok se sve ne
gedini.

Savet

Sluziti uz tost hleb.



