Ljuta pita

Sastojci

Potrebno je:

4 glavice crnog luka
3 kasike butera

1 kaSika brasna
3jgeta

1 casa kisele pavlake
1 casamleka

150 g buteraiili margarina
200 g brasna

4 kaSike hladne vode
biber

so

Priprema

Umesiti testo od brasna, buteraili margarinai vode. Kad testo postane glatko ostaviti da odstoji 10 minuta na
hladnom mestu. Zatim testo staviti u tepsiju, prethodno podmazanu, pa staviti nadev i peci na umerenoj
temperaturi. Pitu sluziti dok je topla uz kiselo mleko.

Nadev: [uk sitno iseckati i proprziti na buteru. Ostaviti da se ohladi padodati 1 kaSiku brasna, 3 jgjeta, 1 casu
kisele pavlake, 1 cau mleka, so i biber; sve izmesati i filovati pitu.



