Krmenadle sa pecurkama

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

4krmenadle

200 gSampinjona

3 kasikeseckanog persuna
1 glavicacrnog luka

1/2 kasSicicebibera

3 cenabelog luka

100 gkackavalja
malomeSavine zacina

Priprema

Krmenadle zaciniti i proprziti naulju paih staviti u vatrostalni sud. Posebno prziti crni i beli luk, dodati
Sampinjone, perdun, biber i so. Kadaispari tecnost koju su pustili Sampinjoni, skloniti sa $poreta, sipati preko
krmenadli i posuti rendanim kackavaljem. Peci 40 minuta na 180 stepeni.

Savet

SluZiti sa przenim krompiriima.



