Old fashioned cake (starinski kolac)

teZina: lako
za: 12 osoba
vreme pripreme: 25 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgeta

1 %olja (od 2 dl)Secera

1 Soljapekmeza od jabuka

1 Soljaulja

1 Soljajogurta

3 kasikekisele pavlake

1 Soljamljevenih oraha

1praSak za pecivo

1/2 SoljepSenicnog griza

2 Solj efinog kukuruznog brasna
mal o eckanih oraha (za posipanj€)

Preliv:

e 1 SoljaSecera
¢ 1 Soljapekmeza od jabuka
¢ 1 Soljavode

Priprema

Pjenasto umutiti jajai Secer. Dodati pekmez, jogurt, kiselu pavlaku i ulje, paizmiksati. Zatim dodati mljevene
orahe, griz, kukuruzno brasno i praSak za pecivo. Sediniti! Smjesu sipati u margarinom premazan i braSnom
posut pleh.



Peci na 200 C. Nakon 20-tak minutaizvaditi i posuti §jeckanim orasima. Vratiti u pecnicu i peci joS nekih 25
minuta. Dok se kolac pece pripremiti preliv: prokuhati sve sastojke, pa nalaganoj vatri kuhati 5-6 minuta.
Pecenu pitu preliti toplim prelivom. Kada kolac upije preliv i ohladi se, rezati na parcad.

Savet



