Slatki cvjetici

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Testo:

1 kgbrasna T-400
3jgeta

500 mimlijeka + voda
100 miulja

1 kesicakvasca

1 kasicicasoli

2 kasiciceSecera

Zamazanjetijesta:

e 250 gmargarina

Fil:

¢ 300 gdZema od borovnice

| jos:

¢ 100 gSecera u prahu

Priprema



Od gore navedeni sirovina zamijesiti tijesto. Ostaviti natoplo dafermentiSe. Kad je tijesto fermentisal o, razvuci
gau pravougaonik i nanijeti isecen margarin. Preklopiti i ponovo razvuci, napraviti dva putatrojku, razvuci i na
kraju napraviti cetvorku. Ostaviti damalo tijesto krene i razvuci sto tanje. Sjeci na kocke, svaki kraj malo
zagjeci | staviti na sredinu dzem.

Kraeve spojiti u cvjetic.

Cvjetice stavljati napleh koji je prethodno namazan margarinom.

Peci na 220 C oko 20 minuta.

Gotove cvjetice valjati u Secer u prahu. Prijatno!

Savet



