Bakin kolac - mekani keks

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Testo:

3jgjeta

12 kaSikaSecera
12 kaSikaulja

12 kaSkamleka
12 kaSkabrasna
1 prasak za pecivo
Ivanilin Secer

Priprema

Odvajiti belanca od Zumanaca. Umutiti cvrst sneg od belanaca. U njega dodati Secer i vanil Secer. Zatim dodati
Zumanca, pa ulje, mleko, brasno i nakraju prasak za pecivo, testo treba da bude gusce od testa za palacinke.

Zagrejte kalup za galete, premazite ga uljem i kutlacom sipati masu u kalup.
Peci dok ne porumene.

Sluziti odmah, idealne uz kafu ili caj, mogu se dekorisati slago cokoladom ili po zelji.

Savet



