oko torta sa siromi visnjama

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Zatesto:

5jga

150 gSecera

100 gcokolade za kuvanje
1limun

100 ggriza

500 gsitnog sira

150 miglatke pavlake

2 kaSkekakaa

e

Jos:

500 gviSanja

2 kaSikeSecera

1 kesicazelatina

2,5 dlsoka od visanja
100 midlatke pavlake

Priprema



Belanca umuititi u sneg, umutiti slatku pavlaku, otopiti cokoladu. Zumanca umuititi sa $ecerom umeati malo po
malo sir, otopjenu cokoladu, sok limuna, kakao, griz, sneg od belancai Slag od satke pavlake. Testo uliti u
nauljen brasnom posut pleh i staviti na 180 stepeni odmah skinuti na 160 i peci oko 60 minuta. Na ohladeno
testo poredati visnje, Zelatin pripremiti sa sokom i Secerom preliti preko visanja, staviti na hladno. Slatku
pavlaku uutiti i ukrasiti tortu.

Savet



