Torta Uno...Dos...Tres...

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 25 min

Sastojci

Prvi dio:

150 midlatke pavlake

2 kasikecokolade u prahu

5 kasikamljevenih oraha

100 gmljevene plazme ili nekog drugog keksa

Drugi dio:
e 200 mldlatke pavlake
e 1/2 vrecicekremfixa
e 200 gkrem bananica

Treci dio:
¢ 150 midatke pavlake
e 1/2 vrecicekremfixa
e 3 kaSkenutelle

| jos:

o 2-3 kaSkenutelle
o 150 mldlatke pavlake, Sag pjenaili krema



Priprema

Umutiti slatku pavlaku, pa dodati cokoladu u prahu. 1zmiksati pa dodati mljevene orahe i mljevenu plazmu. Sve
dobro gediniti. Kalupu zatortu maknuti dno, obloziti folijom, pa nadno staviti smjesu. Oblikovati podlogu.
Premazati sa 2-3 kasike nutelle.

Umutiti slatku pavlaku, dodati kremfix, pa sve dobro izmiksati. Dodati sitho §eckane cokoladne bananice, pa
sve dobro gediniti. Sipati smjesu preko podloge sa keksom.

Umutiti slatku pavlaku, kremfix, pa dodati nutellu. Sjediniti, pa staviti preko smjese sa cokoladnim bananicama.
Dobro ohladiti. Maknuti ivice kalupa, pacijelu tortu premazati umucenim Slagom.

Savet



