Veridbena nugat torta

teZzina: tesko
za: 10 osoba
vreme pripreme: 180 min

Sastojci

Kore:

¢ Sbelanca

e 100 gSecera

¢ 100 gmlevenih oraha
¢ 1 kaSkabrasna

Fil 1:

10 Zumanca

10 kaSikaSecera
200 gcokolade
250 gmargarina

Fil 2:

500 mldlatke pavlake

100 grendana crne cokolade
100 grendana bele cokolade
100 gmlevenih lesnika

Priprema

Od gore navedenih sastojaka za koru umutiti tri patiSpanja.



Fil 1: Zumancai Secer kuvati na pari, dodati izlomljenu cokoladu, izmaknuti sa vatre, meSati dok se ne rastopi
pa kad se fil malo prohladi dodati umucen margarin. Fil 2: umutiti slatku pavlaku pa dodati mleveni lesnik i
rendanu crnu i belu cokoladu. Filovati: kora- fil 1 - fil 2 - kora- fil 1 - fil 2 - kora.

Tortu dekorisati umucenim slagom.

Savet



