Zahir torta

Sastojci

Potrebno je:

6jaa

150 g butera

150 g brasna

150 g Secera

150 g cokolade za meSenje

1 kesica vanilin-Secera

1 ravna kasSicnca praska za pecivo
1 kaSikamleka

Preliv:

e 50 g butera
¢ 50 g cokolade
e malo dzemaod ribizli

Priprema

Struganu cokoladu malo ovlaziti vodom i pustiti je daomeksa. Zatim je pomesati sa buterom, Zumancima,
Secerom i vanilin-Secerom. Sve penasto umuititi. Penasto umeSati sa praskom za pecivo i nakraju dodati sneg od
belanaca. Kalup dobro podmazati buterom, sipati u njegamasu i peci ha umerenoj temperaturi. Pecenu tortu
izruciti naciniju i kada se ohladi, premazati je tankim slojem dzema od ribizli a zatim preliti glazurom
pripremljenom od rastopljenog bugerai cokolade.



