tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gmlevenog mesa
500 mlparadajiza

S0

biber

bosiljak

origano

BeSamel sos

20 gmargarina

2 kaSikebrasna
750 ml mleka
koralimuna
muskantni orascic

| jos:

o 1 kutijalazanja
¢ 300 gkackavalja

Priprema



MIleveno meso, proprZziti. Dodati paradajiz, joS malo kuvati i dodati zacine.

Margarin istopiti, dodati brasno, zatim mleko, skuvati beSamel sos da bude srednje gust i dodati koru limunaii
orascic, i ostale zacine.

Nadno tepsije staviti sos od mesai paradajiza, zatim lazanje, ponovo sos od mesa, pa beSamel sos, kackaval].
Redjati dok se materijal ne potro&i. Na vrhu mora biti sos od mesai kackavalj.

Peci na 200 stepeni oko pola sata.

Savet



