Fasiri sa Zdenka sirom

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gmljeveno meso

2 glavicecrni luk

2 cenabijeli luk

ljga

2 kriskestari hljeb

1 kasicicamljevena paprika
1 kasikabiljni zacini

mal obiber

1/2 kaSicicesoda bikarbona
po potrebiso

Zapohovanje:
e 2jgeta
e 100-150 gprezla
¢ 150 gbrasno

| jos:

¢ 1 pakovanje (8 kom)Zdenkasira

Priprema



U posudu staviti mljeveno meso, 1 jaje, hljeb natopljen sa malo vode, mljevenu papriku, isitnjen crni i bijeli luk,
sodu, biber, biljni zacini sve dobro gediniti.

Smjesu podijeliti na 8 loptica.

Svaku lopticu nauljenim rukama istanjiti u pljeskavicu. Na pljeskavicu staviti trougao Zdenkasirai obloZiti ga
smjesom. Formirati fasire.

Punjene faSire uvaljati u brasno, pau jgai nakrau u prezlu.

Prziti ih na ulju dok ne dobiju zlatno Zutu boju.

Przene fasire stavljati na papirnu salvetu da upije visak masnoce od pecenja.

Sluziti po zelji uz neki sos, pire, grasak, spanac itd. Ja sam sluzila sa spanacem. Prijatno!

Savet



