Daninevanilice

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gSecera

300 gmargarina

1limun - rendanakorica
1 caSapavlake

3vanilin Secera

800 ghbrasna

200 gmleveni oraha
1/2prasak za pecivo
2jgeta

2Zumanceta

| jos:

e po potrebidzem
e po potrebiprah Secer

Priprema

Penasto umutiti margarin sa Secerom i vanilin Secerom. Dodati jaja, Zumanca, koricu limunai pavlaku. Sve
dobro umutiti padodati brasno sa praskom za pecivo i orasima. Umesiti glatko nelepljivo testo, valjati na
debljinu pola cm, rakijskom casicom vaditi kruzicei reati u nepodmazan pleh. Peci na 180 stepeni 15 minuta.
Odmah vruce spgjati po dve sadzemom i uvaljati u prah Secer.



Savet



