Puter kifle

teZina: tesko
za 10 osoba
vreme pripreme: 180 min

Sastojci

Testo:

e 1 kgbrasna

ljge

ljogurt

1 Soljicaulja
400-500 mimleka
1 kaSikasoli

1 kaSikasecera

1 par cekvasca
250 gmargarina

Fil:

1 limenkamesnog narezka

Priprema

Zamesiti testo od gore navedenoh sastojakai ostaviti da odstoji 30 minuta. Testo podeliti na 3 dela, azatim
svaki deo podeli na5 loptice. Razvuci svaku lopticu premazati je margarinom posuti braSnom i reati jednu
preko druge na 3 mesta po 5 korice, zadnja kora se ne maze margarinom.

Svaki kup razvuci u veliku koru, podeliti je na 16 trouglova, uzi deo svakog trouglaraseci na dvado tri mesta,
staviti po kockicu mesnog narezkai uvijati kifle.



Puter kifle reati u podmazan pleh, ostaviti da odstoje natoplom 1 sat. Pre pecenja svaku kiflu namazati
umucenim jgjeto i posuti susam i laneneo seme.

Peci u zagrejanoj rerni na 220 C.

Savet



