Lenja pita od jabuka i oraha

3

R
tezina: lako
za: 10 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Kora:

3jgjeta

1 caSaSecera

1kiselo mleko

1 casaulja

2 caSebrasna

1prasak za pecivo

1 Sakaseckanih oraha

Nadev:

1 kgjabuka

po ukusuSecer

2 kasikegriza

2 vanil Secer

1limun - rendana korica

Priprema

Umultiti jaja sa Secerom, dodati kiselo mleko, ulje, bradno i praSak za pecivo. Jabuke oljustiti pa narendati i
dinstati. Dodati Secer, vanilin Secer i griz. Kad se zgusne skloniti savatre. Polatesta usuti u pleh pa gaispeci do
pola, oko 10 minuta. |zvaditi iz rerne, rasporediti fil od jabuka, preliti preostalim testom pavratiti u rernu i
ispeci do krgja. Posuti prah Secerom.



Savet



