Sahar

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 300 gmargarina

300 gprah Secera
300 gmlevenih oraha
300 gcokolade
12jga

Priprema

Penasto umutiti margarin, Secer u prahu, dodati 12 Zumanca, 300 g mlevenih orahai 300 g cokolade za kuvanje.
Ovu masu podeliti nadva jednaka dela. U polovinu umucene mase dodati cvrsto umucen sneg od 12 belanaca i
peci urerni na250 C.

Preostalom masom filovati tortu i preko umutiti i nafilovati sa2 kese Saga od vanilei ukrasiti.

Savet



