Rolnice sa siromi sunkom

tezina: lako

za: 30 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Testo

e 1 kgbrasna

1 kockakvasac
2 kaSicicesoli

1 kaSicicaSecera
200 mlulja

250 mimleka
250 mlvode

Nadev:
e 2jgeta
e 200 gsira
e 150 gSunke

Premaz:
e ljge
e po potrebisusam

Priprema

IzmeSati bradno, izmrvljeni kvasac, so, Secer, ulje, mleko i vodu pa umesiti testo. Kada pocne da se odvaja od
posude pokriti i ostaviti da naraste. 1zvaditi testo na pobrasnjenu radnu povrSinu i razviti oklagijom testo na



debljinu /2 cm pravougaonog oblika, premazati nadevom i urolati. Seci rolnice debljine prstai reati u pleh
obloZen papirom za pecenje. Premazati ih umucenim jajetom i posuti susamom. Peci u zagrejanoj rerni na 200 C
oko 45 minuta.

Savet



