Kifle sa virSlama

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 75 min

Sastojci

Zatesto:

1 kgbrasna

1 kockapekarskog kvasca
1-2 kaSicicesoli

2 kasikekisele pavlake
125 gomeksalog margarina
1 SakaSecera

2jgeta

Zapunjenje

¢ po ukusukecapa
e po ukusukisele pavliake
e 8-10virdli

Zaposipanje:

e malosusama
e ljaje zapremaz

Priprema

Prosgjati brasno, dodati mu navedene sastojke pa uz dodavanje tople vode, zamesiti mekSe testo. Ostaviti na
toplom da udvostruci zapreminu. Razvuci koru, rezati trouglove, koje premazemo kecapom i paviakom. Virdle,



po zelji, mozemo preseci na cetvrtineili narendati, jasam i jedno i drugo, filovati trouglove i motati kifle. Svaku
premazati umucenim jajetom i posuti susamom. Ostaviti da odmore, taman dok se pecnica ugreje. Kifle su
gotove kad poprime lepu zlatastu boju.

Savet



