
Keks kuglice od rogaca

Sastojci

Za testo:

4 kašikekikiriki putera
2 kašikemleka
6 kašikarogaca
mleveni keks po potrebi

Priprema

Sve sastojke pomešati i izmešati. Testo treba da je tvrdo-kao za prhku pitu, tako da ako bude meko dodajte 
mleveni keks. Potom ga ostavite na 30 minuta u frižider, pleh obložite pek papirom, vlažnim rukama vadite 
testo i formirajte kuglice a redjate ih na pek papir. Pecite tj sušite na 160 C oko 10-15 minuta u obicnoj rerni.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 30 min


