oko plazmatorta (2)

tezina: srednje
za: 30 osoba

vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Kora:

8jga

8 kaSikasecera

6 kaSikaoraha

2 kaSike brasna

1 kesicapecivo prasak
8 dI cokoladnog mleka

Fil:

500 gdaga

mieko ili kiselavoda za Slag
8 dlkisele pavlake

250 gSecera u prahu

300 gmlevene plazme

Priprema

Ulupati 4 belanceta u cvrst sneg, postepeno dodavati 4 kaSike Secerai mutiti dok se Secer ne otopi. Dodati 4
Zumanceta, jedno po jedno, neprekidno muteci mikserom. Nakon toga umesati 3 kasike mlevenog orahai 1
kaSiku brasna pomeSanu sa pola kesice pecivo praskom. Sve polako promesati varjacom. Smesu uliti u pleh
oblozen papirom i peci u zagrejanoj rerni na 200 C dok ne porumeni. Od preostalog materijalaispeci jos jednu
koru. Pecene kore preliti sapo 4 dl cokoladnog mleka. Umutiti Slag prema uputstvu sa kesice. Od ulupanog
Slaga odvojiti 6 kaSika paih pomeSati sa kiselom pavlakom, plazma mlevenim keksom i Secerom u prahu. Sve
dobro sjediniti. Koru premazati polovinom filai naneti polovinu Slaga. Poklopiti drugom korom te ponoviti



postupak.

Savet



