Rolat hurmasice

tezina: srednje

za: 50 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatijesto:

200 gmargarina
10 kaSikaSecera
2jgjeta

1 praSak za pecivo
30 kasikabrasna

Zafil:
e 200 gmljeveni oraha
¢ 1 kaSkakakao
e 1 SoljaSecera
e 1/2 Soljemlijeka
Agda:

e 35 kasSkaSecera
e 600 mlvode

Priprema

Sve sastojke zatijesto izmijeSati, pazite da svi sastojci budu sobne temperature. Tijesto podijelite u dvadijetai
ostavite u frizider damalo odstoji.



U meuvremenu gediniti sve sastojke zafil.

|zvadite tijesto i razvijte. Stavite polafilanajendo tijesto i urolgjte kao zarolat. Isto ponoviti i sadrugim
dijelom. Kad je tijesto urolano opet ga ostaviti u frizider, kratko, jer ce se tako lakSe rezati hurmasSice.

U meuvremenu dok setijesto hladi staviti sirup da se kuha.

|zvaditi tijesto iz friZziderai sijeci nakoluticei reati u tepsiju.

Peci na 180 stepeni oko 30 minuta.

Kad su pecene preliti vruc sirup preko vrucih hurmasica.

Savet



