Kukuruzna pizza

-
tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

200 mimlakog mleka

1 par ce kvasca

ljge

1 %oljicaulja

1 kaSicicasoli

1 kaSicicaSecera

2 Solj e jogur tskekukuruznog brasna
po potr ebibelog pSenicnog brasna

Zafil:

¢ seckana salama po Zelji

rendani tvrdi sir

nekolikokiselih krastavcica

1 pakovanjemariniranih sampinjona
3jgeta

origano

Priprema



U mlako mleko razmutiti kvasac, dodati kaSicicu Secerai malo bradna pa ostaviti da nadodje. U dublji sud
izmasSati kukuruzno brasno sa malo obicnog, napraviti udubljenje pa dodati jgje, ulje, so i nhadoso brasno.
Rukom umesiti testo pa ostaviti da nadodje. Sastojke zafil pripremiti. Razvuci testo velicine pleha, staviti gau
podmazan i braSnom posutom plehu.

Odozgo nastavljati naseckanu salamu, narendan tvrdi sir, kackavalj, Sampinjone i na kockice naseckane
krastavcice. Umutiti jaja pa preliti preko pizze, posuti origanom i peci u zagrejanoj rerni na 200 C dok sefino
testo ne ispece 20 do 25 minuta. SluZiti uz kecap.

Savet



