Sareni kolac

Sastojci
Potrebno je:
o 2 kaSike masti ili margarina
e 1 SoljaSecera
¢ 1 Soljabrasna
o 2jaeta
¢ sok od polalimuna
e nastrugati koru od 1 limuna
¢ polakasicice praska za pecivo
¢ strugana cokoladaili kapika kakaoa

Priprema

Umutiti penasto 2 kaSike masti ili margarina, dodati 1 Solju od bele kafe Secera, 2 Zumancai sve dobro umutiti.
Zatim nacediti sok od polalimuna, nastrugati koru od 1 limunai umeSati pola kasicice praska za pecivo. Sve
dobro umesati i na kraju dodati ulupan sneg od 2 belanceta, polako sve prome3ati i sipati polako u masu 1 Solju
brasna. Ujednaciti masu, patesto podeliti nadvadela. U prvi deo umeSati struganu cokoladu ili kaSiku kakaoa.
U podmazan i brapSom poprasen pleh sipati kaSiku Zzutog, pa kaSiku braon testa, patako naizmenicno, dok se
materijal ne utrosi. Peci u dobro zagrjanoj rerni. Peceni kolac iseci na kockice i posuti ga Secerom u prahu.



