Crna Sampita

tezina: lako
za: 24 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zatesto:

3jgea

8 supenih kaSikaSecera
12 kaSikaulja

12 kaSikamleka

8 kaSikabrasna

3 kasikekakaoa
1prasak za pecivo

Zapreiv:

e 12 kaSika Secera
e 1Imleka

Priprema

Umultiti penasto jgjai Secer. Dodati ulje i mleko, pa polako dodavati izmeSano brasno, kakao i pecivo. Kadaje
dobijenajednaka smesaizliti je u pleh srednje velicinei peci oko 20ak minuta na 220 C. Vruc kolac preliti sa
vrucim mlekom sa Secerom. Ostaviti da se ohladi i ukrasiti Sagom. PRIJATNO

Savet



Moj savet je da napravite kolai da se zavalite nafotelju dok uZivate u ukusu.



