oko oranz kocke!
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tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zakocke:

o 2jgeta

1 caSa od jogurta Secera
2 caSgjogurta

3 caSebrasna

1 caSaulja

1prasak za pecivo

200 gcokolada
1pomorandza

50 gmargarina

2 kaSikemarmelade

100 ml soka od narandze
marmel ada od Sipka

Priprema

Zakoru: 2 jgjeta, 1 caSa od jogurta Secera, 2 caSe jogurta, 3 caSe bradna, 1 casa ulja, 1 praSak za pecivo. Jaa
umutiti sa Secerom i dodati ostale sastojke. Peci oko 40 minuta. Biskvit ostaviti da se ohladi, a zatim preseci na
pola. Jednu polovinu premazati marmeladom od Sipka, adrugi deo izmrviti i dodati 1 narendanu pomarandzu, 2
kasike marmelade, 50 g margarina, 100 ml soka od narandze, 100 g mlecne cokolade. Sve lepo izmeSati i
premazati biskvit. Odozgo glazura od cokolade. Prijatno.

Savet



Sto vide stoji lepsi je:-)



