Pita sa visSnjama (5)

tezina: srednje

za: 20 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zapitu:

500 gtankih kora
3jga

lpaviaka

ulja

2 caSeSecera
1/2praska za pecivo
1 casagriza

visnje

Priprema

Umutiti belanca, dodati Zumanca, Secer, onda postepeno dodavati ostale sastojke. Odvajiti po tri kore, svaku
premazati filom i natrecu koru staviti fil, apreko vidnje. Uviti urolat i staviti u podmazan pleh. Postupak
ponavljati dok ima kora. Na kraju preostalim filom premazati svaku rolnu i peci u zagrejanu pecnicu. Peceno
iseci i posuti Secerom u prahu.

Savet



