Zuti vocni kolac

tezina: lako
za: 20 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

_|
4

3jgjeta

2 SoljiceSecera

2 Soljiceulja

3 Soljicemleka

4 Soljicebrasna

1prasak za pecivo

1 kaSikakakaa

1 Soljicamlevenih oraha
1 Soljicaseckanih oraha
1 Sakasuvog groza
lnarandza- izrendana kora
jagode - po zdlji

Fil:

3pudinga od vanile
1Imleka

8 kaSikaSecera

200 gmargarina/putera



Dodaci:

e 2narandze
e 2banane

e 100 g3laga
e 70 mimleka

Priprema

Sve sastojke koji idu u testo, znaci jaja, Secer, ulje, mleko, brasno, prasak za pecivo, kakao, orah, groze, kora
narandze spojiti u posudu za mucenjei izmutiti mixerom. Moj savet to se tice oraha, ako imate stapni mixer
stavite odreenu kolicinu i njimaizmrvite-sameljite orahe, taman ce jedan deo biti sitan, a ostace i krupnijih
delova. Meni je bar ovo lakSa varijanta. Ako se pitate za kolicinu suvog groza, onaje proizvoljna, ja stavim
recimo jednu Saku u testo. Ako dodgjete jagode, njih dodajte po izlivanju testa u pleh. Pleh naravno prvo
pouljite i pobrasnite preizlivanjatesta. Velicina plehaje 40x20cm. | joS jedna napomena, Soljica u koje sam ja
merilaje zapremine 1 dl. Peci u zagrejanoj rerni na 200C. Kada testo bude peceno, prelijte ga sa nekih 70ml
miekai ostavite da se skorz ohladi, pre nego $to cete preko testa staviti fil.

Dok se pece testo skuvajte puding. | ostavite ga negde da se dobro ohladi. Kada puding bude skroz ohlaen,
spojite ga sa predhodno dobro umucenim margarinom ili puterom.

K@ao Sto sam vec rekla, kad se testo ohladi, preko njega staviti zuti fil, a na njega se izredjaiseckano voce
(narandzZe i banane), i odozgo jos Slag i kolac gotov.

Savet

Pre posluzivanja, kola mozete ukrasiti topingom od okolade ili jednostavno rastopite Stanglu okolade sa
kasiicom uljai prelite kola. PRIJATNO!!!



