
Brza oblanda sa pavlakom

Sastojci

Fil:

360 mlpavlake
250 gmargarina
2 vršne caše od jogurta šecera
300 gmlevenog keksa

Ostalo:

1 pakovanjeoblandi

Priprema

U odgovarajucoj vatrostalnoj posudi sjediniti pavlaku, šecer i margarin i staviti na tihu vatru da prokljuca. 
Polako mešati varjacom da se sve sjedini.

Zatim skloniti sa vatre i varjacom umešati mleveni keks.

Ostaviti fil da se prohladi.

Podeliti fil na 4 dela. Jedan list oblande okrenuti tako da ravna strana bude gore, pa nafilovati cetvrtinom fila.

Preko toga staviti drugi list oblande tako da ravna strana opet bude gore, pa nafilovati. Nastaviti na taj nacin dok 
se ne utroše svi sastojci. Na kraju, gotovu oblandu preokrenuti tako da ravna strana bude dole. Ostaviti u 

težina: lako

za: 12 osoba

vreme pripreme: 30 min



frižideru da se stegne, pa seci na parcad.

Savet


