Torta Maja

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 g piskota

200 g mlevenih oraha
200 g Secepa

250 g butera

2 Zumanca

1/41 crne kafe

Preliv:

e 1/21 ruma
o 3 kaSike jake crne kafe
e 125 g Secera

Priprema

Piskote samleti namadini za orahe, paih umesati sa Zumancimai Secerom, prethodno umucenim, pa dopati
umuceni buter, zatim dodati mlevene orahei jaku crnu kafu, pa sve dobro umeSati. Dubok kalup obloziti
aluminijumskom folijom, sipati pripremljenu masu, a odozgo staviti neki tezi predmet, koju ce masu pritisnuti.
Tortu staviti u hladnjak i tek je drugi danizvaditi iz kalupai staviti nataciu, Umutiti preliv od Secera, rumai
kafe i time preliti tortu a zatim je ukrasiti jezgrima opaha.



