Nutellal ekmek poaca

tezina: srednje

za 6 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zatesto:

5 Solja (od 150 ml)brasna
1 SoljaSecera

5 ginstant kvasca
prstohvatsoli

2 kaSikeputera

150 mimlijeka

ljge

100 mltople vode
1/2pomorandze

2 kaSikenutelle

o.
(28

1 komadicputera
malobrasna

1Zumance

za posipanj eprah Secer

Priprema

Sjediniti brasno, Secer, kvasac, so. Dodati umuceno jaje, otopljeni puter, toplo mlijeko i vodu. Zamijesiti tijesto.
Odvojiti 1/4 tijesta, dodati 2 kasike nutelle, padobro gediniti. U preostale 3/4 tijesta dodati sok i ribanu koricu



narance; gedinti. Ostaviti oko 40 minuta na toplom, prekriveno.

Od tamnog i svijetlog dijelatijesta oblikovati isti broj loptica. Narazvaljanu svijetlu lopticu staviti tamnu
lopticu, pa preklopiti.

Redati u pleh, premazan margarinom i posut braSnom.

Umutiti Zumance, pa premazati pecivo. Ostaviti joS 15-tak minuta.

Peci na 180 C oko 35 minuta. Pecene ostaviti 5-6 minuta, prekrivene.

Rezati na parcad. Posuti prah Secerom. Posluziti toplo, uz nutellu i mlijeko, caj, kaficu...

Savet



