Oranz mafini

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zamafine:

3jgjeta

1 caSakiselog mleka

1dlulja

1 par ce velicine veceg orahamargarina
2 case od jogurtaSecera

200 gbrasna

1prasak za pecivo

1pomorandza

1limun

Priprema

Jaja umutiti sa Secerom, dodati kiselo mleko, ulje, sok i sitno rendanu koru od 1/2 pomorandze, sve lepo
gediniti i nakraju dodati brasno sa praskom za pecivo. Sipati po tri kaSike pripremljene mase u papirne korpice
zamafine koje rasporedimo u pleh. Ja sam dobila 22 mafina od ove mase. Pecemo 20 minuta na temperaturi 220
stepeni. Dok se mafini peku pripremimo preliv. Jednu casu Secera prelijemo sa 1 malom Soljicom vode sokom
od celog limunai 1/2 pomorandze i kuvamo desetak minuta. Dodamo parce margarinai otopimo, sklonimo sa
vatre i hladimo meSgjuci Zicom za mucenje. Pecene mafine prelivamo prohladjenim prelivom. Mogu se

posluziti u korpicamaili bez. Sluziti hladne.



Savet



