Kesten bajadera

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zasmesu |:

¢ 450 gmlevenog keksa
300 gSecera

200 mlvode

125 gmargarina

2 kaSikekakaa
lvanilin Secer

Zasmesu ll:

500 gkesten pirea
125 gmargarina
50 gSecera u prahu
2-3 kaSikeruma

Glazur a:

¢ 100 gcokolade
e 1mali komadic margarina
e malovode

Priprema

Secer prokuvati u 2 dl vode, dodati margarin. Kakao i keks pome&ati u ciniji, dodati prokuvani sirup i dobro



promesati da se smesa §edini. Razvuci smesu u pleh i ohladiti.

Margarin posuti Secerom u prahu i penasto izraditi. Postepeno dodavati kesten pire, rum i dobro izmutiti.

Preko smese od keksa razvuci smesu od kestenai poravnati.

Otopiti cokoladu, dodati par kapi uljai preliti kolac. Ohlaenu bajaderu iseci na kocke.

Savet



