Sufle Kamelija

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gmakarona

3jgeta

300 gkackavalja

200 gsunke salame

500 mimleka

1zelena paprika

1 kasikameSavine zacina
malouljai soli

Priprema

Papriku i salamu isecemo na kocke. Skuvamo makarone i dodamo so i meSavinu zacina. U dubljem sudu
umutimo jaja, dodamo mleko parcad salame i paprike. Zacinimo meSavinom zacina. U sud narendamo polovinu
kackavaljai promeSamo. Skuvane makarone isperemo i ocedimo. Sipamo ih u nauljenu vatrostalnu posudu.
Prelivamo ih sadrZajem iz dubljeg sudai dobro izmeSamo sve sastojke. Nanosimo preostali narendan kackavalj.
Posudu zatvorimo poklopcem i pecemo 30 minuta na 200C.

Savet

moze da se jede vrueili ohlaeno.



