7 daystorta

tezina: lako

za: 24 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Kora:

¢ 300 gplazma keksa

Fil:

1Imleka

100 gpudinga od vanile

4 kasSkebrasna

6 kasikaSecera

250 gmargarina

150 gSecera u prahu

100 gcokolade za kuvanje

| jos:

250 mldlatke pavlake

2 velike kesemini kroasana sa ukusom cokolade
200 gslaga

250 mlkisele vode



Priprema

Od litre mleka odvajiti toliko da se razmute puding i bradno, a ostatak staviti sa Secerom da provri. Kad mleko
provri, skuvati puding i ostaviti da se ohladi.

Posebno umutiti margarin sa Secerom u prahu, pa gediniti sa ohlaenim pudingom. Podeliti fil na2 dela, pau
jedan deo dodati otopljenu cokoladu.

Tortu filujemo na sledeci nacin: ngjpre na posluzavnik poreati plazmu koju ste umakali u zaslaenu vodu.
Preko plazme rasporediti Zuti fil.

Poreati kroasane.

Umutiti slatku pavlaku, pa je rasporediti preko kroasana.

Preko pavlake naneti braon fil.

Umutiti Slag sa kiselom vodom, pa ukrasiti tortu.

Savet



