Pizza trouglovi

tezina: srednje
za: 6 osoba

vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zatesto:

e 400 gbrasna

25 gkvasca

1/2 kaSikeSecera
2,5 dimleka

1/2 kaSikesoli
1dlulja

Nadev:

200 gpizza Sunke
1ljubicasti luk
200 gSecerca
200 gsira

200 gkecapa

100 gSampinjona
ljgje
maloorigana
malosusama

Priprema

U 1 dl mlakog mleka staviti kvasac i malo Secera, pa sacekati danadoe. U ciniji pomeSati brasno sa ostalim
sastojcima, pa dodati nadodli kvasac, zamesiti testo i ostaviti oko sat vrema da nadoe. Kad je testo nadoslo,
izvaditi i naradnoj povrsini razvuci natanko testo na pravougaoni oblik. Namazati testo kecapom, posuti



origanom. Narendati Sunku, posuti lukom, Secercom i Sampinjonimai nakraju narendati sir. Testo uviti u rolat,
premazati jgjem, i seci u trouglove. Tepsiju obloZiti papirom za pecenjei reati trouglove. Posuti susamom. U
zagrejanoj rerni na 180 stepeni peci oko 20 minuta. Od ove kolicine izae oko 20 trouglova.

Savet



