Nadevene loptice
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Sastojci

Potrebno je:

1/4 kg masti

2 jgjeta

2 Zumanca

1 kesica suvog kvasca
1 Soljicamleka

1 kaSicica Secera
navrh noza soli
brasno

Nadev:

e 2 belanca
e 150 g Secera
¢ 150 g mlevenih oraha

Priprema

U mlako mleko staviti kaSicicu Secerai kvasac. Kada se kvasac rastopi dodati mast, dvajaja, dva Zumancai na
vrh noza soli. Masu dobro umutiti pa dodati toliko mekog brasna da se zamesi testo srednje cvrstine. Od ovog
testa praviti loptice veicine oraha. Svakoj loptici prstom napraviti udubljenjei staviti nadev zatim prstima testo
slepiti i pecati loptice u podmazanu tepsiju. Peci na umerenoj temperaturi dok ne porumene. Tople loptice
uvaljati u prah Secer pomeSan sa vanilin-Secerom.



