teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Zaprvu i trecu koru po:

ljge

100 gSecera

100 gbrasna

1/2 kaSicicepraska za pecivo
5 kasikavrele vode

1 kasSkaruma

1 vanil Secer

Zadrugu koru:

ljge

100 gSecera

100 gbrasna

1/2 kaSicicepraska za pecivo
1 kasikavrhom puna, kafe
lvanil Secer

Zafilovanje:

¢ 1 teglameSanog dzema
¢ 100 gbele cokolade



Zaglazuru:

¢ 100 gcokolade za kuvanje

Priprema

Umutiti jaje sa Secerima, da zapeni, dodati vodu bradno i prasak za pecivo, paispeci. Isto uraditi i sadrugom
belom i braon korom. Korice ohladiti, preliti sa kojom kasikom soka, da ne bi bile suve. Staviti natanjir belu
koru, obilno premazati dzemom po zelji, ovde je meSani, otopiti belu cokoladu, pa preliti preko dzema. Staviti
braon koru, ponoviti postupak, a potom i trecu koru. Crnu cokoladu otopiti i premazati torticu. Ukrasiti po Zelji,
ostaviti damalo odstoji. Sluziti uz Slag.

Savet

Tortica bi trebala da se zove Muzike Zelje, jer jedan voli voe, drugi okoladu, treci kafu...da ne bih pravilatri
podlastice... nastala je ovatorta gde sam svimaispunila muzike Zelje...heheehe....



