Kolac sa sirupom od limuna

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Testo:

400 gbrasna

4 kasSicicepraska za pecivo
400 gSecera

8jga

2limunatj izrendana ljuska
8 kasSikalimunskog soka
300 mlulja (ne malsinovog)
10 gsoli

1 kaSicicavanile

Sirup od limuna:

¢ 8 kaSkaSecera u prahu
e 6 kaSikasokaod limuna

Priprema

Prosgj brasno, so i praSak za pecivo. Dodgj Secer. Ulupg] jgja, vanilu, limunski sok, i rendanu koricu. Dodgj ulje.

Spoji sada sve i dobro izmesg.



Sipg sve u sud za pecenje oblozen kuhinjskim papirom. Peci natemperaturi od 180 stepeni Celzija 45 do 60
minuta

Kad je kolac gotov izvadi gaiz rerne i napravi sirup.

PomeSg) Secer u prahu i limunski sok i stavi na blagu vatru. Kuvaj dok se sirup ne zgusne.

im je masa zgusnuta, sirupasta, probusi metalnom cevcicom ili vrhom nozZarupe navrhu kolacai prelij ga
sirupom.

Kada se kolac ohladi, dekori&i gapo Z€lji i servirg) saSlagom ili jogurtom. Mi smo ga jeli sajogurtom i vocem
strasti (marakuja). Divno.

Savet



