Knedle sa djivama (6)

tezina: srednje
za: 7 osoba

vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zatesto:

oko 500 gkrompira
ljge

50 gmargarina

oko 15 kaSikabrasna
oko 168ljiva

Zamrvice:

e po potrebiulje
e po potrebiSecer
e 3 kriskestarog hleba

Priprema

Skuvati krompir u ljusci u slanoj vodi. Dok je joS topao oljustiti gai izgnjeciti kao za pire. Dodéti jajei
margarin, siediniti pa dodati brasno i umesiti testo.

Bicelepljivo i tesko zarad a tako treba. Na pobrasnjenoj povrsini razvuci koru ne previse debelu i iseci na
kvadrate. U svaki kvadrat staviti dljivu, jasam imalaiz zamrzivaca nisam ih odleivala, paformirati lopticu.

U Serpu staviti vodu da kljuca pa ubaciti knedle. Kad isplivaju na povrdinu kuvati joS 5 minuta.



Stari hleb osusiti pa usitniti u blenderu da bude malo krupnije a ne kao prah. Na ulju proprZziti te prezle pakad se
prohlade dodati par kaSika Secera.

Kuvane knedle vaditi natanjir pa posuti meSavinom Secerai prezli.

Savet



