Debeli kolacici

tezina: lako
za: 16 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zakolace:

djgeta

150 gSecera u prahu

1 kesicavanilin Secera
150 gputera

80 gcokolade

80 gmlevenog lednika
40 gpudinga od cokolade
30 gbradna

Zadekorisanje:

e po potrebicrnai bela cokolada

Priprema

Umutiti belanca sa 100 gr Secera. Staviti sve zajedno i mutiti dok smesa ne postane cvrsta. Puter omeksati, paga
umutiti sa 50 gr Secera, zumancimai vanilin Secerom. Nakon toga dodati Iesnik i otopljenu cokoladu. Sve dobro
izmeSati. Dodavati postepeno umucena belancai lagano izmesati.

Kolacice peci u plehu za projice koji ste prethodno obloZili papirnim korpicama. U svaku korpicu sipati po



jednu kasiku smese. treba biti napunjeno 2/3 korpice.

Kolacice peci 20 minuta na 150 stepeni, a nakon toga pojacati temperaturu na 200 stepeni i peci joS 5 minuta.

Kada su peceni, sacekati da se malo prohlade, pa skinuti korpicei okrenuti ih naopako kao sto se vidi na
slikama. Preliti ih rastopljenom crnom i belom cokoladom.

Savet

Neke kolaie mozZete ostaviti u korpicama.



