Slani stapici (5)

tezina: srednje
za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

—
4

20 gsvezeg kvasca

3 kasikemleka

1/2 kasSiciceSecera

1 kasicicasoli

250 gmargarina

1ljaje

1Zumance

3 case od jogurtamekog brasna

Premazivanje:

e ljge
e po ukusususam

Priprema

U mlako mleko dodati Secer i pola paketica kvasca. Kad se kvasac rastvori dodati jedan umucen margarin, jga,
so i bradno. Sve sastojke rukom lepo smesiti i odmah razvuci koru s prsta debljine. Seci na Stapice velicine po
zelji. Premazati jajetom i posuti susamom, kimom ili makom. Peci na 200 C do rumene boje.

Savet



Sluziti odmah. Dobro idu uz pivo i kao grickalice za deije roendane.



