Kolac od bundeve

tezina: lako

za 16 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

500 g bundeve

500 gintegralnog pSenicnog brasna
3jgeta

1 kaSicicapraska za pecivo

200 gsmeeg Secera

1 kesicavanilin Secera

200 gmlevenog badema

200 gkokosovog brasna

2dlulja

Priprema

Sitno narendati bundevu. 1zmeSati bundevu, jaja, Secer, vanilin Secer i ulje. Dodati kokosovo brasno, mlevene
bademe, bradno i prasak za pecivo. Pleh obloZiti papirom za pecenje. Zagrejati rernu na 180 stepeni i peci oko
sat vremena. ackalicom proveriti na sredini kolacadali je pecen. Moze se ukrasiti glazurom od cokolade.

Savet



