Pizza Spageti

tezina: lako

za 2 osoba
vreme pripreme: 15 min

Sastojci

Zatesteninu:

¢ 400 gSpageta

po ukususalame, sunkarice
6maslina

200 gpizzasiraili kackavalja
po ukusukecap ili paradajz sos
200 gSampinjona

Priprema

Skuvati Spagete po uputstvu sa kesice. Kolicinaod 400 g je dovoljnaza dve, amozei zatri osobe. Savet: nakon
kuvanja Spageta, preliti ih hladnom vodom i ocediti, da se ne bi lepile.

Narendati sir, pa ga odmah dodati na oceene Spagete dok su josS tople, kako bi sei on malo otopio. Preliti
Spagete kecapom, po ukusu, amozei paradajz sos. Proprziti na ulju narendanu salamu, Sampinjonei sitho
iseckane masline, pai njih umesati u Spagete.

Savet



U ove $pagete moZete dodavati Sta god zelite, razliite zaine, veoma su fleksibilni po tom pitanju. Umesto sira,
moze se ak dodati i pavlaka. Gramaza sastojaka nije strogo odredjena tako da mozete dodavati po ukusu... :)



