Cheese cake sa visnjama

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Kora:

¢ 300 gmlevenog keksa (plazme)
e 125 gmargarina
100 mimlekaili soka od visanja

Fil:
e 200 gslaga
e 200 mimlekaili vode
e 300 gabc sira
e 200 gprah Secera
| jos:

¢ 300 gociscenih visanja
o 2 kesiceprelivazatorteili Zelatina

Priprema

Umutiti margarin, dodati mleveni keksi mleko ili sok. |zmesati, staviti u pleh (25x35cm) i peci 10 minutau
rerni zagrejanoj na 180 stepeni.

U jednoj ciniji mutiti Slag samlekom ili vodom, au drugoj sir sa prah Secerom. Te dve mase izme3ati i staviti



preko ohlaene kore. Preko poreati visnje.

Previv zatorteili zelatin napraviti po uputstvu sa kesice. Preliti preko viSanja.

Ohlaen kolac iseci. Prijatno!

Savet



