Musaka bolonjeze

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1,5 kgkuvanog krompira

Bolognese preliv:

2 glavicecrnog luka
1paprika

2%argarepe

1 vezapersuna

300 gmlevenog mesa

1 kesicapreliva bolonjeze
2 kasSicicemesavine zacina
1 kaSicicasoli

1/2 kaSicicebibera
1dlulja

BeSamel sos

2 pune kasikebrasna
2 dimleka

12 dlulja

2 kasikekisele pavlake
malosoli

malobibera



Preliv:

e ostatakbeSamel sosa
o 2 kaSikekisele pavlake
e 1/2 dimleka

e ljge

Priprema

Luk, papriku, Sargarepu i persun usitniti u blenderu. Dinstati na ulju pa dodati meso. Razmutit preliv u vise vode
nego $to pise nakes (otprilike 2 dl vide), pasipati u meso, zaciniti i kuvati 45 minuta. Besamel sos: Na ulju
prZiti brasno, dodati mleko uz stalno meSanje i zaciniti. Kuvati da se malo zgusne zatim skloniti sa Sporeta i
umeSati pavlaku. Podmazati tepsiju paresati red krompira, 1/2 bolognese preliva, red krompira, 1/2 beSamel

sosa. Ponovo red krompira, druga polovina bolognese preliva, joS malo krompirai ostatak beSamela pomeSan sa
pavliakom, mlekom i jgjetom. Peci 40 minuta na 200 stepeni.

Savet



