Svarcvald torta (4)

|

tezina: srednje
za 16 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Zakore

5jga

7 kaSikaSecera

7 kasikamlijeka
7 kasikaulja

2 kaSikekakaoa
1prasak za pecivo
7 kasikabrasna

Zafil:

1teglavisanja

3 kasikegustina

3 kasSikeSecera

1 kesicavanilin Secera

500 mldlatke pavlake za Slag

Priprema



Od navedenih sastojakaispeci jednu koru i prerezati je vodoravno da bi dobili tri kore. Visnje ocijedimo, a sok
stavimo u Serpu zajedno sa Secerom i vanilin Secerom i mijeSamo dok se Secer ne otopi. Gustin pomjeSamo sa
mal o vode pa ga dodamo soku od viSanjai sve lagano mijeSamo dok se ne pocne zgusnjavat, pa onda umjesat i
vidnje te sklonit sa §poreta. Umutimo vrhnje za Slag. Kore po Zelji moZete poprskati sa malo mlijeka. Prvu koru
stavimo natacnu pa preko rasporedimo fil od visanja pa Slag, pa ponovo kora, fil, Slag, korai cijelu tortu
ukrasimo Slagom.

Savet



