Mafini sa visnjama

tezina: lako

za 16 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zamafine:

70 gcokolade

125 gmargarina

3jgeta

150 mikisele pavlake

150 gbrasna

1 caSa od jogurtacepanih visanja
150 gSecera

lvanilin Secer

3 kaSikekakaa

50 gmlevenih przenih leSnika
1prasak za pecivo

Zaglazuru:

¢ 100 gbele cokolade
o 2 kaSkeulja
¢ 16 kandiranih vianja

Priprema

Naringli na Sporetu istopite cokoladu i margarin pa ostavite da se prohladi.

Dodajte Secer, vanilin Secer, mlevene lednike i kiselu pavlaku. BraSno pomeSgjte sa kakaom i praskom za pecivo



pai to dodajte u prethodnu smesu. PromeSgjte varjacom.

Dodajte zatim jedno po jedno zumance i dalje meSgjuci varjacom.

Dodajte oceene visnje.

Belanca ulupajte u cvrst sneg paih nakraju dodajte i lagano promesajte.

Smesu sipgjte u silikonske kalupe za mafine do 2/3.

Pecite u prethodno zagrejanoj rerni na 200 stepeni 20 minuta. Za glazuru otopite cokoladu sa dve kaSike ulja pa
prelijte kasikicom preko prohlaenih mafina. Od gore staviti kandiranu visnju. Po zelji mozete posuti Secerom u
prahu.

Savet



