Musaka od povrcai sira
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tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zamusaku:

300 gplavog patlidZzana
300 gtikvica

300 gparadajza

350 gsira

3jgjeta

1 caSapavlake

Ostalo:

¢ 1 kaSicicasoli
e po Zeljisuvih zacina

Priprema

Plavi patlidzan i tikvice oprati, odstraniti im drske i zgjedno sa korom narezati na krugove ili tanje uzduzne
komade, posoliti u ciniji i ostaviti sat vremena da malo otpusti tecnost. Crveni paradajz iseci na krugove, djuvec
podmazati paredjati prvo plavi patlidZan, preliti uljem, onda paradajz,preko tikvice pa prekriti kriSkama sira.
Ponoviti dok imamaterijalai zavrsiti tikvicamakoje prelijemo preostalim uljem. Prekriti folijom i staviti u
rernu da se pece. Pred kraj pecenja, skloniti foliju i preliti umucenim jgjimai izdrobljenim preostalim sirom.
Vratiti u rernu joS malo da se zapece.

Servirati uz krastavac salatu.



Savet



