Letnja torta

tezina: lako

za 15 osoba
vreme pripreme: 0 min

Sastojci

Zatortu:

oko 200 gpettit beurre keksa
cokoladno mleko za natapanje keksa
5 dldlatke pavlake

50 gmaslaca

400 gcokolade za kuvanje

6 vecihbanana

200 gslaga u prahu

1-1,5 mlcokoladnog mleka za slag

Priprema

Prvo skuvati krem od 5 dl pavlakei 400 gr cokolade tako Sto to treba staviti da sve lagano provri (ne najakoj
temperaturi) cim provri skloniti sastranei dodati 50 gr maslaca, meSati da se lepo izjednaci sve dok nema
grudvica staviti da se hladi negde otprilike 2 sata, (gustina treba da bude otprilike kao gusci pekmez).

Uzeti tacnu dimenzije 13x32,umakati keks u cokoladno mleko, krem podeliti daimate zafilovati 2 putastim da
ostavite malo ako Zelite za glazuru, znaci keks, pa krem, banane isecu po duZini natri delai reati preko kreme,
malo ih utisniti u kremu, paonda sag (umutiti 200 gr Slaga sa cokoladnim mlekom), opet red keksa umocenih u
cokoladno mleko, krema, banane, Slag i po zelji glazura.



Savet



