Praline

tezina: srednje

za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 700 gSecera

e 250 gmargarina
e 20 kaSikabrasna
e 2dlvode

Ostalo:

2 kasicicecedevita praha
200 gcerne cokolade

50 gbele cokolade
maloulja

Priprema

USpinovati 700 grama Secerasa 2 dl vode kao za slatko. Dok se Secer kuva, margarin podeliti na 10 priblizno
jednakih delova. U posudu odvojiti 20 punih kasika bradna. Kada se Secer udpinuje kao za dlatko, skloniti sa
vatre i umesati 2 kasicice cedevite ukusa pomorandze ili limuna Zatim polako dodavati jedan deo margarinai 2
kaSike brasna, mutiti mikserom da se masaizjednaci, tako dok ne utroSite sav materijal. Ujednacenu masu razliti
u neku cetvrtastu posudu. Velicinu posude odredite u zavisnosti koliku debljinu pralina zelite. Moze se razlivati
i u silikonske kalupe za bombonjere. Kad se ohladi ukrasite cokoladom po zelji. Imaju ukus pravih pralina.

Savet



Mozete masu podeliti na nekoliko delovai dodati prehrambene boje po Zelji, ako Zelite razliite praline



